PRIMERA CONFERENCIA INTERNACIONAL FAO/OMS/UA SOBRE INOCUIDAD ALIMENTARIA
Addis Abeba, 12 y 13 de febrero de 2019
“Resumen del Presidente”

La Primera Conferencia Internacional FAO/OMS/UA sobre Inocuidad Alimentaria se celebré los dias
12 y 13 de febrero de 2019 en Addis Abeba (Etiopia), con mas de 500 participantes representando a
mads de 110 gobiernos, diversas organizaciones intergubernamentales a nivel regional e
internacional, asi como a la sociedad civil y al sector privado.

Los participantes recordaron los esfuerzos anteriores y en curso? realizados por los gobiernos y otras
partes interesadas; destacaron la funcion integral de la inocuidad alimentaria en el cumplimiento de
la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible, en particular sus Objetivos de Desarrollo Sostenible
(ODS) 2, 3y 8; y reconocieron que las enfermedades transmitidas por alimentos afectaban a

600 millones de personas y causaban 420 000 muertes prematuras cada afio?, y que esto se traducia
en pérdidas de productividad por valor de 95 000 millones de USD anuales solo en los paises de
ingresos bajos y medianos?. Los participantes sefialaron asimismo los cambios que se estaban
produciendo en el clima y en los sistemas mundiales de produccidn y suministro de alimentos*° y la
necesidad de potenciar el papel de los consumidores mediante informacion y educacion sobre salud
y nutricion mejoradas y basadas en datos objetivos.

Los participantes hicieron hincapié, entre otras cosas, en la importancia de:

1. Integrar la inocuidad alimentaria en las politicas nacionales y regionales como medio para cumplir
la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible, al establecer un firme compromiso politico y medidas
coherentes entre multiples sectores a fin de promover dietas inocuas, diversificadas y saludables.

2. Mejorar la participacion de todos los paises en la labor de establecimiento de normas de la
Comisién del Codex Alimentarius y facilitar la aplicacion de las normas del Codex.

3. Fortalecer la colaboracién intersectorial y aplicar enfoques multisectoriales “Una salud” para
abordar los desafios respecto de la sostenibilidad de los sistemas de produccién de alimentos y velar
por la disponibilidad de alimentos inocuos, suficientes y nutritivos y por el acceso a los mismos.

4. Combatir y contener la resistencia a los antimicrobianos en la cadena alimentaria mediante el uso
prudente de los antimicrobianos en la produccién animal y vegetal.

5. Integrar la inocuidad alimentaria en los planes y compromisos nacionales de adaptacién al cambio
climatico y mitigacién de sus efectos.

1 Véanse las resoluciones 3/2017, 4/2017, 9/2017, 3/2013 y 2/97 de la Conferencia de la FAQ; las resoluciones WHAS53.15, WHA55.16 y
WHAG63.3 de la Asamblea Mundial de la Salud; la Declaracién de Roma sobre la Nutricién y el Marco de accién aprobados en la Segunda
Conferencia Internacional sobre Nutricion, organizada por la FAO y la OMS en 2014, asi como la Resolucién 70/259 de la Asamblea General,
por la que se proclamo el Decenio de las Naciones Unidas de Accidn sobre la Nutricidén (2016-2025); la Declaracion de Roma aprobada en la
primera Cumbre Mundial sobre la Alimentacién, celebrada en 1996; y la Resolucién 70/1 de la Asamblea General de las Naciones Unidas, por
la que se aprobaron unos Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de caracter universal y transformador.

2 WHO Estimates of the Global Burden of Foodborne Diseases, OMS, 2015.

3 The Safe Food Imperative: Accelerating Progress in Low- and Middle-Income Countries, Banco Mundial, 2018.

4FAO. 2016. El estado mundial de la agricultura y la alimentacion: cambio climdtico, agricultura y seguridad alimentaria. Roma, FAO.

5 FAO, FIDA, OMS, PMA y UNICEF. 2018. El estado de la seguridad alimentaria y la nutricién en el mundo (2018).

Fomentando la resiliencia climdtica en aras de la seguridad alimentaria y la nutricion. Roma, FAO.



6. Aumentar la inversién en los sistemas nacionales de control de los alimentos, potenciar los
enfoques basados en el riesgo y, en particular, fomentar la capacidad para gestionar las emergencias
relacionadas con la inocuidad de los alimentos, con miras a velar por la inocuidad de los suministros
alimentarios en los mercados informales y formales, prestando especial atencion a las poblaciones
vulnerables.

7. Velar por la gestion adecuada de la inocuidad de los alimentos en el sector alimentario, prestando
especial atencidén a los operadores en pequeia escala, y potenciar las inversiones del sector privado
en el desarrollo de cadenas resilientes de suministro de alimentos y piensos inocuos.

8. Impulsar la asociacion entre los sectores publico, privado y académico o de investigacidn, incluida
la cooperacién Sur-Sur, que es esencial a fin de fomentar la innovacién como medio para mejorar la
resiliencia de los sistemas alimentarios y la inocuidad de los suministros conexos.

9. Adoptar medidas para lograr que todos los paises puedan beneficiarse de los avances en las
ciencias y tecnologias alimentarias que estan ofreciendo nuevos instrumentos para la evaluacién y
gestion de riesgos en materia de inocuidad de los alimentos.

10. Permitir a los consumidores y la sociedad civil participar en los debates sobre inocuidad
alimentaria y contribuir a ellos; fomentar la aceptacién de las decisiones, medidas de colaboracidny
la confianza del publico en los sistemas alimentarios, e impulsar mejoras en las practicas de
inocuidad alimentaria, asi como promover sistemas alimentarios sostenibles y politicas conexas.

11. Concienciar al publico; promover la educacién y la capacitaciéon en materia de inocuidad
alimentaria en las comunidades y escuelas; fomentar el didlogo e inspirar acciones con vistas a
mejorar la inocuidad alimentaria; utilizar el Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos como
recordatorio internacional de la necesidad de mantener un alto nivel de concienciacidn publica.

12. Mejorar la base de datos empiricos para la adopcién de decisiones respecto de la inocuidad
alimentaria, mediante esfuerzos sistematicos relacionados con el seguimiento de los peligros
transmitidos por los alimentos y la vigilancia de las enfermedades transmitidas por alimentos, con la
estimacion de la carga econdmica y para la salud publica de las enfermedades transmitidas por
alimentos y con la mejora de los métodos de evaluacion de riesgos en materia de inocuidad
alimentaria.

13. Contribuir a la integracidn de datos a escala mundial e intercambiar competencias,
conocimientos e informacion sobre los problemas ya existentes o incipientes en materia de
inocuidad de los alimentos, con el fin de fundamentar politicas, reglamentos y programas orientados
al futuro.



